
   

VORSPEISEN  

WINTERLICHER SALAT KRÄUTERVINAIGRETTE  € 11 
wahlweise  

mit Rinderfiletstreifen  € 16 

mit 4 Stück Riesengarnelen  € 16 

mit Edelpilzen  € 15 

 
OKTOPUS GEGRILLT      € 15.50 
Kartoffelstampf |Kräuteröl | Shisokresse |Chorizochips 
 

CARPACCIO VOM WEIDERIND  € 17 

Grana Padano | Pinienkerne | Rucola | Wintertrüffel 
 

DREIERLEI BRUSCHETTA  € 13.50 

Räucherlachs und Avocado| Landschinken und Melone | Tomate  
 

GARNELE UND JAKOBSMUSCHEL   € 17 
Nudeln| Zitronengrassauce| Zuckerschoten | Cherrytomate  

 

FELDSALAT   € 12 
Bunte Linsen |Orangen |Walnüsse |Rote Beete 

 
 

GEBACKENER ZIEGENKÄSE    € 14 
Brickteig | Honig |Birne| Grüne Bohnen  
 

 

 

SUPPEN  

TOMATENCREMESÜPPCHEN  € 8.50   
Fetakäse |Croutons |Basilikumpesto  

RINDERCONSOMMÉ   € 7.50 
Flädle | Wurzelgemüse  

FENCHELCRMESUPPE    € 8.50   
Brunnenkresse | Kräuteröl | Crouton   
 

 



HAUPTGERICHTE  

 

RINDERFILET MIT BUNTER PFEFFER KRUSTE € 35  
Burgunderjus| Gemüsebouquet | Rösti  
 

REHRÜCKEN  € 39 

Edelpilze | Schwarzwurzelpüree | Preiselbeeren| Spätzle 
 

RAHMGESCHNETZELTES  € 24 

Edelpilze | Gemüse | Kroketten 
  

HIRSCHSAUERBRATEN € 25 

Rotkohl | Semmelknödeln| Preiselbeeren  
 

WIENER SCHNITZEL € 27 
Bratkartoffeln | Salat 
   

LENDCHEN MIT CHAMPIGNIONS UND KÄSE überbacken € 27  
Gartengemüse| Rösti  
 

RUMPSTEAK „FRÄNKISCH“ Rohgewicht ca.220 g € 30 
Zwiebeln | Kräuterbutter | Pommes Frites | Salat 
 

RUMPSTEAK „MEN´S CUT“ Rohgewicht  300g| € 35 

Zwiebeln | Kräuterbutter | Pommes Frites | Salat 

 

CORDON BLEU „ BAYRISCH” € 27 
Obazda| Landschinken |Kräuterpanade | Gemüse |Pommes Frites 
 

 
 

 

 

AUS FLUSS & MEER   



 

DORADENFILET   € 28 
Oliven Stampf | Veloute| Spinatsalat 
  

LACHSFILET  € 25 
Nudeltasche | Safransauce | mediterranes Gemüse 
 

FORELLE „MÜLLERIN ART“   € 22 
Mandelbutter | Dampfkartoffeln | Salat  

 

SPEZIALITÄT  

CHATEAUBRIAND VOM RINDERFILET Preis für 2 Personen  € 84 

Pfeffersauce | Grillgemüse | Rösti | Bratkartoffel 
(Zubereitung ca. 25-30 Min.) 

 

 

 VEGAN UND VEGETARISCH 
 

ORECCHIETTE PASTA  € 18 
Pesto| Rucola| gehobelter Parmesan 

 

VEGANES FETA  € 17 
Rataouilles | Grenaille Kartoffeln | Frittierter Sellerie 

 

 

CHAMPIGNONQUICHE  € 17 
Kräutercreme | eingelegte Pilze 

 

KÄSESPÄTZLE  € 19 
Röstzwiebeln |Bergkäse | kleiner Salat  

 

REGIONALE UND KLEINE GERICHTE  
 

LINSENEINTOPF (Vegetarisch)  
Schmand|Bauernbrot    € 12 
wahlweise mit Wiener Würstchen  € 14 
 



HEIMBUCHENTHALER VESPER    € 15 

Hausmacher Wurst | Bauchspeck | Kalbsfleischpflanzerl | Obazda 
 

SCHWEIZER WURSTSALAT   € 13.50 
reichlich garniert | Bauernbrot  
 

STRAMMER MAX  € 13.50 
Roher und gekochter Schinken | Bauernbrot | Spiegelei 
 

DESSERT  

CRÈME BRÛLÈE  € 10.50 
Hausgemachter Amaretto-Marzipaneis | eingelegte Kirschen  
 

ETWAS SÜNDE  € 8.50 
Kokosnuss Eis | Mango | Maracuja| Espresso 
 

SCHOKOLADE UND KARAMEL  € 9.50 

Mille Feuille| Eis | Süppchen |Erde 
 

PANNA COTTA   € 9.50 
Blaubeere | Walnußeis| Eierlikör 
 

AFFOGATO AL CAFFEE  € 6.50 
Espresso | Toffee-Carameleis | Amaretto  
 

KÄSETELLER   € 11.50 
Ausgesuchte Sorten | Weintrauben  
 

KINDERCLOWN   € 4 

Lustig garniert  


